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IRMIKLI PUDING

250 gr. irmik

350 gr. toz seker

100 gr. kavrulmus findik
2 su bardagi su

2 corba kagsigi margarin
100 gr. stsuz gikolata
10 gr. badem

Tencereye margarin ile irmigi koyun. Hafif ateste 15 dakika kavurun. Ayri bir kapta suyla sekeri kaynatin, irmige
karistirarak ilave edin. Suyunu ¢ekinceye kadar karistirarak pisirin. Iindigi zaman tabaga alin, istediginiz sekli
verin. Gikolatayi bir kahve fincani su ve bir kasik toz sekerle hafif ateste eritin. Pudingin Ustiine dékin. Kiyillmig
findik ve kabuklari soyulmus bademle istediginiz sekilde susleyin.

Not: Sekerli suyu irmige, azar azar ve durmadan karistirip yedirerek katin. Aksi halde irmikler top top olur.
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