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IRMIKLI PORTAKALLI KEK

5 yumurta

1 su bardag seker

1 portakal kabugu rendesi

1 cay bardadi portakal suyu
3 yemek kasigi yogurt

1 cay kasigi karbonat

1 paket kabartma tozu

1,5 su bardagi irmik

2 su bardagi un

Serbeti igin:

1 adet portakal kabudu rendesi
4 su bardag seker

4,5 su bardagi su

1/2 limon suyu

Yumurta ve sekeri mikserle bes dakika hizli ayarda ¢irpin. Portakal kabudu rendesini, portakal suyunu, yogurdu
ve kabarticilari ekleyip bir kez daha mikserle cirpin. Un ve irmidi ekleyip kasikla karistirin ve yagladiginiz
yuvarlak firin tepsine bu kek harcini dékin. 160 derecede kizarana kadar pigirin. Bu arada serbeti icin seker, su
ve portakal kabugu rendesini tencereye koyun ve 15 dakika kaynatin. Kekin Gzerine dékmek icin ilinmasini
bekleyin. Kek firindan ¢ikinca serbetleyin ve iyice ¢cekene dek bekleyin. Cekmesi icin tzerine tepsi értiin.
Rendelenmis portakal kabudu da bir miktar sekerle pisirilip Gzerine konulabilir.
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