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IRMIKLI PEKMEZLI DILME

https://www.sabah.com.tr

9 su bardagi su

1 su bardagi pekmez
10 yemek kasidi nisasta
Yarim ¢ay bardagi irmik
2 su bardagi seker
Bulamak igin:

1 su bardagi nisasta

Tencereye pekmezi koyuyoruz, ayni bardak ile élgerek ekledigimiz suyu ve sekeri ekleyip karigtiriyoruz. Ocagin
altini agip nigastay uygun bir karistirma kabina aliyoruz. Igerisine pekmezli su karigsimindan iki kepge koyup
hizlica ¢irpiyoruz. Homojen olunca tencereye bosaltiyoruz ve karigtirarak kaynayincaya kadar pismesini
sagliyoruz. 5 dakika karistirip pisirdikten sonra ocaktan aliyoruz. Genis bir tepsiye bosaltip sogumaya
birakiyoruz. Ardindan istedigimiz boyutta dilimliyoruz ve her bir dilimi alip bagka tepsiye ters gevirerek
yerlestiriyoruz. Glineste 2 giin bekletip dilmemizi bol nisastaya buluyoruz.
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