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IRMIKLI PARMAK TATLISI

250 gr margarin

1 adet yumurta

1 su bardagi toz seker

1 paket kabartma tozu
3 su bardagi elenmis un
1 su bardagi irmik
Serbet icin:

3 su bardagi su

3 su bardagi seker

3-4 damla limon suyu

Sekeri ve suyu kiglk bir tencereye kaynamasi icin koyup, kaynamaya bagladiktan sonra kisik ateste en az 10
dk daha kaynatin. Limon suyu da ekleyip karistirarak atesi séndirp ilinmasi igin bekletin

Yogdurma kabina irmik hari¢ tim malzemeleri koyarak yumusak bir hamur yogurun. Hamurdan ceviz
blyUkliginde parcalar kopararak, tezgahin Gzerinde yuvarlayip parmak sekli verin. Sekil verdiginiz hamuru
irmige bulayarak aralikl olarak tepsiye dizin. isitilmig 190 derece firinda pisirip ilik hale geldikten sonra ilinmis
olan surubu da tatllarin Gzerine dékin. Surubunu ¢ekince Uzerini istediginiz malzeme ile stsleyerek servis
yapabilirsiniz.
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