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IRMIKLI MUFFIN

1 su bardad Nuh[2un Ankara irmik
2 su bardagi un

2 yumurta

1 su bardagi toz seker

1 su bardag st

1 su bardagi sivi yag

1 paket kabartma tozu

Sislemek icin;

Gilek ya da vigne regeli ya da,
Gikolata ya da meyve sosu

Yumurta ve seker mikserle, sekeri eriyinceye kadar ¢irpilir. Uzerine st ve sivi yag eklenerek ¢irpiimaya devam
edilir. Irmik, un ve kabartma tozu bagska bir kapta iyice harmanlanarak sivi karisima eklenir. Bir tahta kasikla
purlizsiz bir hamur elde edilene kadar karistirilir. K&git muffin kaliplan 2/3 Gine kadar hamur konularak 220 C
deki firinda kizarana kadar pisirilir. Muffinler soguduktan sonra kaliptan gikarilarak servis tabagina tabanlari
ustte kalacak sekilde dizilir. Uzeri gilek ya da vigne regeli ile kaplanarak servis edilir. Arzuya gore regel yerine
cikolata ya da meyve soslari da kullanilabilir.
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