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IRMIKLI MEKIK

http://www.ebruomurcali.com.tr

Hamuru:

Yarim kg. irmik

1 tath kasigi kabartma tozu
Yarim su bardagi tozseker
2 su bardagi yogurt
Serbeti igin:

2,5 su bardagi toz seker
2,5 su bardagi su

1 tath kasidi limon suyu

1 tath kagigi zerdegal
Uzerine:

Soyulmus badem ve ceviz

Su, zerdegal ve toz sekeri koyulasana kadar kaynatin. Limon suyunu ekleyerek dinlendirin.

Unu azar azar ekleyerek hamur malzemelerini genisge bir kaseye alip karigtirin. Koyu bir kek hamuru kivamini
alinca, karigsimi yaglanmisg firin tepsisine yayin. Baklava dilim seklinde kesin ve ortalarina soyulmus badem ve
ceviz batirin. 180 derecede i1sitilmis firinda, Uzeri kizarincaya kadar pisirin. Firindan ¢ikan tatliya sogumus
serbeti dokin. 3 saat dinlendirdikten sonra servis yapin.
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