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IRMIKLI KURABIYE

Yarim paket margarin

1 cay bardagi sit

1 cay bardagi irmik

1 su bardagi pudra sekeri
1 paket vanilya

1 paket kabartma tozu
Alabildigi kadar un

Yumusak margarin ve seker iyice karigtirilir. Uzerine siit, irmik, kabartma tozu ve vanilya katilir. Biraz daha
karistirdiktan sonra ele yapismayan kivam alana kadar un eklenerek yogrulur. Hamur 10 dakika dinlendirilir.
Daha sonra ceviz kadar pargalar alinir, yuvarlanir ve iki avug arasinda yassilagtirilir. Yaglanmig tepsiye dizilir.
Onceden isitilmis 180 derece firinda agik pembe renk alana dek pigirilir.
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