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IRMIKLI KURABIYE

1 paket margarin

1,5 su bardagi pudra sekeri
1 cay bardagi siviyag

1 cay bardagi irmik

1 yumurta sarisi(aki Gzerine)
1 kabartma tozu

Aldigi kadar un

Yogurma kabina margarin ve pudra sekerini alip ¢irpmaya bagliyoruz. Daha sonra diger malzemeleri ekleyip
yumusak bir hamur yoguruyoruz.hamurdan ceviz blyUkliginde pargalar aliyoruz ve elimizle yuvarliyoruz.
Badem sekli veriyoruz ve firin tepsisine diziyoruz. Uzerine yumurta akisi sirlyoruz ve ¢atalla sekiller vererek
Onceden 1sinmig 200 derece firinda kizarana kadar pisirip servis yapiyoruz.
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