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IRMIKLI KREM

750 gram s(t,

1 su bardagi tozseker,
3 ¢orba kagsigi irmik,
250 gram krem santi,
2 corba kasi§i tereyad,
5 yaprak jelatin.

Sosu igin:

2 adet yumurta sarisl,

1 su bardagi tozseker,
2 su bardagi su,

1 kahve fincani un,

1 corba kasigi kakao,

1 paket sltsuz cikolata

Sit ve sekeri karistirarak kaynatin. Kaynamaya baglayinca azar azar irmigi ilave edin, sdrekli karigtirarak pisirin,
irmik yumusayinca tereyagdini eritip irmige ilave edin. Muhallebi kivamina gelince atesten alin. llik suda eritilmis
jelatini muhallebiye karistirin. Karigim ilindiktan sonra krem santi ilave edip karistirin. Yuvarlak bir kaliba dékdin,
donmasi i¢in buzluga koyun. Donduktan sonra kalibi tersyliz ederek servis tabagina aktarin. Sosunu hazirlamak
icin, yumurta sarisi, seker, un, kakao ve suyu mikserle cirpip kisik ateste pisirin.

Ocaktan indireceginize yalan gikolatayi ilave edip sosa yedirin. Irmikli kremin (zerine ¢ikolatali sos ddkip servis

yapin.
ML® Irmikli Kek icin tiklayin
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