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IRMIKLI KOFTELI CORBA

1 Su bardag@i Haglanmis Nohut
1 Gay bardagi Ince Bulgur
1 Cay bardagi Irmik

2 Gorba Kasigi Un

1 Adet Yumurta
Karabiber

Kimyon

Su

Tuz )

Terbiyesi Igin:

Yarim Adet Limon

2 Gorba Kasigi Un

3 Corba Kasigi Yogurt
Uzeri Igin:

1 Tutam Taze Nane

2 Adet Taze Sogan

1 Gorba Kasi§i Tereyagi

Karistirma kasesine ince bulguru, irmidi aliyoruz. Uzerine yumurtay! kirip unu, tuzu, karabiberi, kimyonu koyup
yoguruyoruz. Hamur gibi olup dzlesince nohut biyUkliginde kofteler yapiyoruz. Bir tencereye yaklagik 1 It. su
koyup birakiyoruz. Su kaynayinca haslanmis nohudu ve hazirladigimiz kéfteleri orta ateste pisiriyoruz. Bu arada
terbiyesini hazirlayalim. Karistirma kabina yogurdu unu. limon suyunu dokip karistiryoruz. Once bir bardak
soguk su, daha bir bardak sicak su dokup iyice ¢irpiyoruz. Parmagimizi batirip ilik olup olmadigini kontrol
ediyoruz. Kaynamakta olan gorbamizin igine yavas yavas ilave edip kepgeyle karistiriyoruz. Corbamizin kivamini
ve tuzunu ayarladiktan sonra sosunu yapmaya basliyoruz. K¢k bir tavaya tereyagini alip eritiyoruz. Uzerine
ince sodanlari ve taze naneyi koyup ceviriyoruz. Hemen ¢orbamizin tizerine dokerek sicak servis ediyoruz.
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