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IRMIKLI KOFTE

Kofte icin:

300 gram koftelik kiyma
1 adet kiguk boy sogan
2 corba kagig! irmik

Tuz

Karabiber

Garnitir icin:

2 adet kabak

3 ¢corba kasiJi zeytinyadi
3 adet klicik boy domates
50 gram dil peyniri

Oncelikle kéfte igin kiymay! derin bir kaba alin. Rendelenmis sogan, irmik, tuz ve karabiber katip, yogurun.
Hazirladiginiz hargtan kofteler hazirlayin ve 1zgara yapin. Garnitlr igin, temizlenmis kabagin alt ve Ust kisimlarini
alip, uzunlamasina ince olacak sekilde dilimleyin. Uzerlerine zeytinyadi sirlp, 1zgara yapin. Bir dilim kabagin
icine kofte koyup, rulo yapin ve kirdanla tutturun. Kabak ve koéfte bitene kadar isleme devam edin. Dilimlenmis
domateslerin Uzerine birer dilim dil peyniri ve rulo kabaklar yerlestirin. Yagli kagit serilmis firin tepsisine
yerlestirin ve dnceden isitilmis 180 derece firinda 15 dakika pisirin. Sicak olarak servis yapin.
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