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IRMIKLI KOFTE

200 gram kiyma

1 adet sogan

1 kasik salca

1 paket irmik

125 gram Sana margarin
1 su bardagi su

1 tutam karabiber

1 tutam tuz

1 tutam maydanoz

Sogan pembelesinceye kadar kavrulur, kiyma ilave edilir, suyunu gekinceye kadar pisirilir. Salga, karabiber,
maydanoz ve tuz koyulur. Irmik,margarin, su ve tuz yogurulur. Yarim saat buzdolabinda bekletilir. Ceviz
buyukliginde parcalar alinip elle acilir, i¢ koyup kapatilir. Bol yagda kizartilr.

Fotograf "Somuncu" tarafindan génderildi. 06.07.2023
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