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IRMIKLI KESME TATLISI

Serbeti igin:

2,5 su bardagi seker

3 su bardagi su

4-5 damla limon suyu

Hamuru igin:

125 gram oda sicakliginda tereyagi ya da margarin
1 su bardagi sivi yag

1 adet yumurta

1 su bardag@i irmik

1 cay bardag! yogurt

1 yemek kasigi sirke

1 paket vanilya

1/2 (yanm) paket kabartma tozu
3,5-4 su bardagi un

Bulamak igin:

1 cay bardagi irmik

Oncelikle su ve sekeri tencereye alip kaynatin. Kaynayinca ocagin altini kisip 10 dakika daha kaynatin. Limon
suyu sikip ocaktan alip sogumaya birakin. Un hari¢ tim hamur malzemelerini kaba alin. Uzerine kontrolli olarak
un ekleyerek yogurun. Ele yapigmayacak kulak memesi kivaminda hamur elde edin. Hamuru 4 esit pargaya
boliin. Uzun rulolar haline getirin. Irmige bulayip 2 parmak kaliniginda kesip yaglanmig tepsiye aralikh dizin.
Onceden isitilmis 180 derece firinda lizeri hafif kizarana dek pisirin. Firindan alip ilk sicakligi gidince 3-5 dakika
sonra serbetini tek tek dokin. Arada tatlilar alt Gst gevirirsen iyice serbetini gekecektir. 2-3 saat dinlendirin.
Uzerini antepfistigi ile stsleyin. Servis edin.
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