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IRMIK KESMESI

2 adet yumurta

1 cay bardagi zeytinyag
1 paket vanilya

1 paket kabartma tozu
2 yemek kasigi yogurt
2 su bardagi beyaz un
1 kase irmik

Serbet icin:

3 su bardagi toz seker
3 su bardagi su

3-4 damla limon suyu

Once serbet igin seker ve suyu tencereye koyup stirekli karistirarak kaynamaya birakiyoruz. Hafif
yogunlagmaya bagladiginda limon sikip karigtirip ocagin altini kapatiyoruz ve sogumaya birakiyoruz. Yumurtalari
¢irpiyoruz. Igine yag, yodurt ilave edip ¢irpmaya devam ediyoruz. Ardindan kabartma tozu, vanilya ve unu azar
azar ilave ederek yoguruyoruz. Ele yapigsan yumusak priizsiiz bir hamur elde ediyoruz. Findiktan biyiik
parcalar koparip yuvarlayip irmige buluyoruz. Tepsiyi yaglayip birbirine bitisik sekilde diziyoruz. Onceden
isitilmig 180 derece firinda pismeye birakiyoruz. Firindan ¢ikan sicak tatimiza soguk serbeti dokip ¢gekmesini
sagliyoruz. Soguduktan sonra servis edebilirsiniz.
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