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IRMIKLI KESME TATLISI

Yarim su barda@ yogurt
1 cay bardagi siviyag

1 cay bardagi irmik

1 adet yumurta

1 paket kabartma tozu
1 paket vanilya

2 su bardagi un

Serbeti igin:

2,5 su bardagi toz seker
2,5 su bardagi su

4 damla limon

Oncelikle kesme tatlisi serbeti hazirlayarak baglayin.

Orta boy bir tencereye sekeri ve suyu dokiip eriyene kadar karigtirin.

Serbet kaynamaya baglayip kivam aldiginda, limonu damlatin ve kisik ateste on dakika kadar daha kaynatin.
Daha sonra altini kapatip sogumaya birakin.

Kesme tatlisi hamuru igin; yogurma kabina yumurtayi kirin.

Ardindan siviyagdi yogurdu, irmik ve vanilyayi ekleyerek karigtirin.

Sonrasinda karatma tozu ve unu da alarak ele yapismayacak bir hamur elde edin.

Hamurlari tezgaha alip dort pargcaya boélin.

Her parcayi ileri geri yuvarlayarak ¢ok kalin olmayacak rulolar elde edin.

Tezgaha irmik serpisgtirin ve rulolari irmige bulayin.

Irmikli ruloyu iki parmak genigliginde keserek pargalara ayirin.

Bu igslemi hamurunuz bitene kadar tekrarlayin ve tepsiye dizin.

170 derecelik firinda alti ve Uzeri kizarana kadar pigirin ve firndan ¢ikartinca soguk serbeti izerine dékun.
Serbetini gekince iki- li¢ saat kadar dinlendirin ve servis edin.
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