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IRMIKLI KEK

8 yumurta

2,5 gcay bardagi seker
tuz

1 paket vanilya

3 ¢orba kasiJi un

1 paket kabartma tozu
2 cay bardagdi dévulmis ceviz igi
yarim limon suyu

3 cay bardagi irmik
Sislemek I¢in;
Cevizigi

Yumurtalarin aklari ile sarilarini ayirin. Sarilarina 2 ¢ay bardagi seker, bir tutam tuz, vanilya koyup képUrliinceye
kadar ¢irpin. Sonra irmigi unu, kabartma tozunu ve ceviz i¢ini katin. Yumurta aklari ile bir tutam tuzu da ¢irpip
malzemeye ilave edin. Yaglayip, parsdmen kagidi yaydiginiz kaliba dékin, dnceden isittiginiz firmda pigirin. Bu
arada surubu hazirlamak igin kalan sekere 1 ¢ay bardagi su ve limon suyunu katin. 10 dakika hafif ateste pisirin.
Keki kaliptan ¢ikarip tGzerine surubu dékdin.

ML® Irmikli Kek icin tiklayin
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