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IRMIKLI KADAYIF DOLMASI

1/2 kg ¢ig kadayif
1,5 su bardagi su
1/2 su bardagi irmik
125 gram margarin
1/2 su bardag seker
1/2 gay bardagi fistik
2,5 su bardagi seker
2 su bardagi su

2-3 damla limon suyu
4 adet yumurta

2 su bardadi sivi yag

Tencerede margarini eritin ve hafif kizdirin.

Irmik ve fistigI yada ilave ederek malzemenin rengi pembelesene kadar kavurun.

Kavurma iglemi sirasinda su ve sekeri ayri bir kapta 5 dakika kadar kaynatin.(seker iyice erisin.)

Kavrulmug malzemenin igine serbetini boca edin ve tamamen ¢ekene kadar iyice karigtirin.

Uzerine kagit havlu sererek tencerenin kapagini kapatin ve helvanin demlenmesini saglayin.

Kadayiftan bir tutam koparin ve el genigliginde masaya diizgiince uzunlamasina yayin. U¢ kismina hazirlanan
irmik helvasindan 1 dolu yemek kagsidi yerlegtirin.

Yanlarindan diizgiince kapatarak sikica yuvarlayarak sarin. Yumurtalari derince bir kapta mikserle iyice ¢irpin.
Tavada yagi kizdirin ve hazirlanan kadayif dolmalarini énce yumurtaya bulayin, sonra kizgin yagda her yani egit
pembelesene kadar kizartin ve derince bir kaba alin.

Tathnin serbetini dnceden 15 dakika kadar kaynatarak sogutun.

Kizarmig olan kadayif dolmalarinin Gzerine soguk serbeti dokiin ve gcekmesi i¢in beklemeye alin.
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