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IRMIKLI ISPANAK BOREGI

1 cay bardagi sana klasik ertilmis
1 su bardag st

1 su bardagi irmik

3 adet yumurta

Yarim kg ispanak

1 kase peynir

1 paket kabartma tozu

2 adet yufka

1 cay kasigi tuz

Ispanaklar kiyllarak hazirlanir. Daha sonra irmik ,sit yad sana klasik eritilir yumurta tuz ve kabartma tozu ile
karistirilarak sos elde edilir.Bu sos kiyilmis ispanaklar ile karistirilarak i¢ harg elde edilir.Yagladigimiz tepsiye
Once yufkamizi koyup Uzerine harci dékeriz daha sonra yufka ile Uzerini kapatarak ve yumurta sarisi stirerek
180 derece ayarli firinda Uzeri kizarana kadar pisiririz.
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