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HIRA TATLISI

Hamuru igin:

2 su bardagi irmik

2 yumurta

1 su bardag yogdurt

1 su bardagi sivi yag
5 gram vanilya

20 gram kabartma tozu
2 su bardagi un
Bulamak igin:

1 su bardag@i irmik
Serbeti igin:

4 su bardag toz seker
4 su bardagi su

Un haricindeki malzemeleri bir yogurma kabinin i¢ine koyup iyice karigtirin. Ununu yavas yavas ilave ederek
yogurun ve yumusak bir hamur elde edin. Hamurunuzu 5 dakika kadar dinlendirin.

Dinlendirdiginiz hamurdan ceviz boyutunda pargalar kopararak avcunuzun iginde yuvarlayip top yapin. Bu
toplari glizelce irmige bulayip yaglanmig firin tepsisine dizin.

Onceden 180 derecede isitilmis firinda, Ustu kizarana kadar pisirin.

Bu esnada, bir tencereye su ve sekeri alip seker eriyene kadar karistirin. Serbeti kesinlikle pisirmeyin.
Tatllarnniz pisince firindan ¢ikarip soguk serbeti Uzerine gezdirin. Tatllar serbeti iyice ¢ekip soguyunca lzerini
dilediginiz gibi stsleyip servis edebilirsiniz.
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