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IRMIKLI HINDISTANCEVIZLI DILIMLER
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2,5 su bardagi sit

1,5 cay bardagi tozseker

7 ¢orba kagig! irmik

1 paket vanilya

1 ¢ay bardag hindistancevizi

Ust kaplamasi igin:

120'ser gram bitter ve sitll gikolata
Arzunuza gore beyaz cikolata

Sat, seker, irmik ve vanilyayl koyulasana kadar ocakta pisirin. Koyulagsmaya yakin hindistancevizini ekleyin.
Hamur kivamina gelen hindistancevizli karigimi sogumasi igin bekletin. Hamuru rahat agabilmeniz igin tezgaha
streg film yayin. Uzerine hamuru koyup, merdane ile 2 cm kalinliginda agin. Ister kalip yardimiyla, isterseniz
elinizle kopararak sekil verin. Gikolatalar benmari usull eritin. Irmikli, hindistancevizli hamurlarin yarisini bitter,
yarisini sUtli ¢ikolataya batirip ¢ikartin. Daha sonra yagl kagit serilmis firin telinin Gzerine koyun ve donmasini
bekleyin. Dilerseniz benmari usuli eritilmis beyaz ¢ikolataya bir ¢atal batirip, dilimlerin Uzerine sekil verin.
Buzdolabinda bekletip soguk servis yapin.
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