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IRMIKLI HINDISTANCEVIZI KEKI

3 su bardag irmik

4 adet yumurta

2 su bardagi hindistancevizi sutu
550 gr seker

115 gr margarin

Yarim ¢ay barda@ gil suyu
Yarim tath kasigi kabartma tozu
Tuz

1 cay bardagdi hindistancevizi tozu

Kare bir kek kalibinin altini pigirme kagidi ile kaplayin. Uzerini yaglayin.

Margarini, yumurtalar ve sekeri mikser ile girpin.

Irmigi, kabartma tozunu, hindistancevizi tozunu, gul suyunu, hindistancevizi sitiinl ve tuzu ekleyin.
2 dakika daha mikserle karistirip kek kalibina dokun.

Uzerini stre¢ kagit ile 6rtlp 4-5 saat kadar suyunu ¢ekmesi igin buzdolabinda birakin.

Finninizi 175 dereceye getirin. 40 dakika kadar keki pigirin.

Ister sicak, ister soguk olarak servis edin.
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