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IRMIKLI HAMUR TATLISI

70 gr. irmik

4 adet yumurta

40 gr. seker

200 ml. sit

50 gr.un

30 ml. akgaagag surubu
40 gr. tereyagi

20 gr. pudra sekeri

Tuz

Biber

Yumurtalarin sarisi ile beyazini ayirin. Yumurta beyazlarini seker ile katilagincaya kadar ¢irpin. Stt, yumurta
sarilari, un, irmik, bir tutam tuz ve ak¢aagac surubunu el mikseri ile kivamli bir hamur elde edene kadar
karigtirin. Son olarak yumurta beyazlarini ilave edip karigtirmaya devam edin. Tereyagini biyiik bir tavada
kizdirn. Hamuru tavaya dokip kizartin. Ustiin( aluminyum folyo ile kapatip énceden 220°C'de isitilmig finnda
30 dakika pisirin. Tathyi firndan ¢ikartin. Iki ¢atal yardimiyla tatliyi tavanin icinde parcalara ayirin. Servis
tabaklarina alip Ustline pudra sekeri serpistirin. Yaninda meyve salatasi ile servis yapin.
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