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IRMIKLI GUL TATLISI

100 gram tereyagi

1 su bardagi sivi yag

1 su bardag yogdurt

1 su bardag@i irmik

1 adet yumurta

1 paket kabartma tozu
1 paket vanilya

4,5-5 su bardagi un
Gig findik ya da badem
Serbeti igin:

4 su bardagi seker

4 su bardagi su

Yarim limonun suyu

Serbetini hazirlamak igin gerekli olan su ile toz sekeri, bir tencerede karistirip kaynatin.

Kaynayinca Gzerine limon suyunu ilave edin ve 5 dakika kadar kaynatin.

Hazirlanan serbeti ocaktan alip iinmaya birakin.

Tatl hamurunu hazirlamak igin, tereyadu, sivi yag, yogurt, irmik, yumurta, kabartma tozu ve vanilya yogurma
kabina alip iyice ¢irpin.

Daha sonra Uzerine azar azar un ilave edip kulak memesi yumusakliginda bir hamur hazirlayin.
Hazirladi§iniz hamuru diz bir zeminde Uzerine streg film serip, merdane yardimi ile yaklagik yarim santim
kalinliginda agin.

Hamurdan ¢ay bardagi yardimi ile yuvarlaklar kesin.

4 adet yuvarlagi Ust Uste binecek sekilde art arda siralayin.

Daha sonra Ust bastan baglayarak rulo seklinde sarin.

Ortadan ikiye kesin ve diiz tarafi alta gelecek sekilde tepsiye yerlestirin.

Bdylece iki adet gl elde etmis olacaksiniz.

Gullerin ortalarina birer findik ya da badem koyup hafifce bastirin.

Firni 180 derecede isitip tathlarinizi Ustl kizarana kadar pisirin.

Finndan ¢ikar ¢ikmaz serbeti Uzerine gezdirin.

Tatli serbetini cekip soguyunca servis edin.
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