—

B

r ™
.5-\
%j Yiyiniz i¢iniz ancak israf etmeyiniz (Araf 31)
' ' Banu Atabay'in lezzetler.com Yemek Tarifleri Sitesi

IRMIKLI FINDIKLI TATLI

1 su bardagi irmik

3 su bardagi un

3 yumurta

1 su bardagi kiyilmis findik
1 paket kabartma tozu
1 cay bardag! yogurt

1 cay bardagi sivi yagdi
Serbeti igin:

2 su bardagi su

3 su bardagi seker
Yarim limon suyu

Derin bir kabin iginde hamuru yogurmak igin irmigi, unu, yumurtay ve kiyilmis cevizi iyice yogurun. igine
kabartma tozunu, yodurdu ve sivi yagdi ekleyip hamuru kulak memesi kivamina getirin. Daha sonra da parmak
sekli verip rendeden izler yaparak hamuru yuvarlayin. Firin tepsisine dizin. 200 derecedeki firinda kizarincaya
kadar pisirin. Bu arda serbetini hazirlayin. Firindan ¢ikan tathinin tizerine soguk olarak serbeti dékin. Ve tatlyi
serbetin iginde sogutup servis yapin.
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