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IRMIKLI EV MAKARNASI

2 adet yumurta

1 cay bardagi ince irmik
1 cay bardagi sit

1 tath kasidi tuz
Alabildigi kadar un

Yumurta ve st karistirilir. Uzerine irmik, tuz ve kati bir hamur olana kadar un eklenerek yogdrulur. Hamur en az
yarim saat dinlendirilir. Sonra unlu zeminde oklava yardimiyla kiigUk bir tepsi kadar acilir. 2 parmak eninde
seritler kesilir. Aralarina un serperek Ust Uste konur. Erigteden biraz daha kalin kesilir. Bir gazeteye serilir. Bir

gece bekletilir. Ertesi giinu bilindigi gibi pigirilir.
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