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IRMIKLI DONDURMALI KEK

3 su bardagi sit

4 adet yumurta

1 su bardagi toz seker

1 su bardagi irmik

1 cay bardadi kuru Gzim

1 cay bardagi karisik kuru meyve
Sosu igin:

1 cay bardagdi toz seker

1 ké&se karigik meyveler

Uzeri icin Dondurma

Orta boy bir tencereye siitii alalim. Sekeri ilave edelim, karigtirarak bir tagim kaynatalim. Kaynayan sekerli siite
irmi@i ilave edelim karigtirarak 3 dakika kaynatalim. Igine tereyagdini alalim, ocaktan alip isisi biraz diislince
yumurta sarilarini ilave edip, iyice karistiraim. Bu arada sarilarini kullandigimiz yumurtalarin aklarini karigtirma
kabina alalim, mikserle kdplrene kadar ¢irpalim. Tenceredeki irmikli karigima ilave edelim iyice karigtiralim.
Tereyaginla mantoladigimiz kek kalibina piring findik ile kaplayalim, kek harcini bosaltalim. Isiya dayanikli firin
kabina su alalim, kek kalibini tepsinin i¢ine oturtalim.180 derecelik firna pismeye birakalim. Bu arada sosunu
hazirlayalim, bunun igin arzu ettiginiz kuru meyveleri kullanabilirsiniz. Kip dogradiginiz kuru meyveleri ki¢uk bir
tavaya alalim, Gzerine sekeri ilave edip sote edelim. Pisen keki servis tabagina aliniz(ters yiz ederek )lzerine
sote ettiginiz kuru meyveleri serperek, dilimlere ayiriniz yaninda dondurma ile servis yapalim.
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