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IRMIKLI DONDURMA

2 su bardagi irmik

125 gr margarin

2 su bardagi toz seker
500 gr hazir dondurma

Tencerede margarini eritin. 2 su bardagi irmigi ekleyip, kisik ateste karigtirarak kavurun. 2 su bardagi toz seker
ve 3 su bardag! sicak su ekleyip, bir iki tagim kaynatin. Helvanin suyu ¢ekip koyulasinca, 5 dakika tahta kagikla
karistirin. Ocagin altini kapatin.

Dondurmayi da mikserde ¢irpin, ayakl bardaklarin alt kismina sogumus irmik helvasi, Gzerine dondurma
koyarak, bir siire buzdolabinda dinlendirin.

Uzerine ¢gikolata sos d6kerek servis yapin.
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