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IRMIKLI CEVIZLI KEK

1 su bardagi un

2 yumurta

1 su bardag yogdurt

1 su bardagi irmik

1 su bardagi siviyag
1.5 su bardagi seker

1 limonun rendesi

1 fincan kuru Uzim

1 cay kasigi targin

1 paket kabartma tozu

Yumurta ve sekeri derin bir kapta beyazlasana kadar ¢irpiyoruz,yodurt irmik un yagd kabartma tozu ekleyip
karisimi iyice ¢irpiyoruz limon kabugdu rendesini cevizi ve targini ekleyip bir kez daha karistirip kaliba dokuyoruz
Onceden isitilmig 170 derece firinda pisiriyoruz.
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