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IRMIKLI BOREK

2 su bardagi irmik

1 su bardagi ilik su

3 corba kagsi@ eritilmis tereyagi
1 gcay kagigi tuz

Iciigin

250 gram kiyma

2 sogan

2 ¢orba kasigi cam fistigi

1 cay kasigdi pul biber

1 yumurta sarisi

Hamuru hazirlamak igin irmik ve ilik suyu karigtirin. Tuzunu ekleyip irmikler biraz yumugayincaya kadar bekleyin.
Ardindan tereyagini ilave ederek yumusak bir hamur hazirlayip bes dakika kadar dinlendirin. Ig harci igin sogani
kiyma ve ¢cam fistiglyla birlikte kavurup baharatla tatlandirin. Elinizle agtiginiz hamurun igine kiymal karigimi
yerlestirip kapatin. Uzerine yumurta sarisi sdrin, bir miktar irmik serpin. 200 derecedeki firnda 25 dakika kadar
pisirip sicak sicak ikram edin.
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