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IRMIKLI BAL KABAGI TATLISI

2 paket kakaolu biskuvi

2 ¢orba kagiJ! tereyagdi

1 litre st

1 corba kasigi toz seker

5 ¢orba kagiJi irmik

1 ¢corba kasigi nisasta

1 paket vanilya

1 kilo soyulmus bal kabagi
Toz seker

1 su bardagi su

1 paket Képurtlimus krem santi
100 gram yesil fistik

ilk olarak biskiivileri dograyicidan gegirelim ve dikdértgen cam kaba yayalim. Dilimlenen bal kabaklarini
tencereye alip tereyagdi, sekeri ve suyu ilave ederek ocaga alalim ve pismeye birakalim. Kabaklar piserken
kremay! hazirlayabiliriz. Krema i¢in soguk sit, seker, nisasta, irmik ve vanilyayl ocaga aliyoruz. Géz gz
oluncaya kadar pigiriyoruz. Krema soguduktan sonra cam kaba aldigimiz biskivilerin Gzerine d6kiyoruz. Pigen
bal kabaklarini plre haline getirip soguyan kremanin (izerine yayiyoruz. Uzerini duzlestirdikten sonra krem
santiyi kdpurtlp ilave ediyoruz. Son olarak tathimizin Gzerini yesil fistik ile sisleyerek servise hazir hale
getiriyoruz.
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