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IRMIKLI BAHAR CORBASI

Saliha Erozan

250 gr. 1spanagin yaprak kismi (5-6 yaprak)
10-15 adet taze bakla

Yarim su bardagi taze bezelye

1 adet orta boy patates

1 yemek kasidi nisasta

2 yemek kasigi irmik

5-6 su bardagi tavuk veya et suyu

1 su bardag st

2 yemek kasigi siviyag

1 tath kasidi tuz

1 Siviyagi tencerede kizdirin ve patatesi temizleyip kibik dograyip siviyaga ekleyin ve 3 dk. kavurun.

2 Temizlediginiz 1spanaklari incecik dograyin kavurdugunuz patatese ekleyip kavurmaya devam edin.

3 Kavrulan sebzelere 2 su bardadi etsuyu ilave edip kaynatin, kaynayinca blendirdan gegcirin. Kalan et suyunu
ve sutl ¢orbaya ekleyin.

4 Nigastayi corbadan aldiginiz 1-2 yemek kagigi suyla agin yavas ama siirekli karigtirarak gorbaya ekleyin.

5 Irmigi de ilave edin ve karistirn.

6 Temizlediginiz baklalari incecik dograyin ve bezelyelerle birlikte ekleyin ve ¢orbayi kisik ateste kaynatin.

7 Kaynadiktan sonra 10 dk daha pisirin.

8 Servis yaparken kremayla servis yapin
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