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IRMIKLI ACMA MAKARNA

200 ml su

450 gr bugday irmigi
Sosu igin:

2 yemek kasid1 margarin
4 adet olgun domates

1 yemek kagigi salca
Tuz

Karabiber

Pulbiber

Uzeri igin:

1 su barda@i rendelenmis kasar

Genis bir yogurma kabina irmigi koyup su ilave ederek irmik taneleri yok olup piriizsiiz bir hale gelene kadar
iyice yogurun.

Hazirladi§iniz hamuru portakal buytkliginde bezelere ayirin.

Bezeleri kesme tahtasinin tGzerinde ileri geri yuvarlayarak uzun bir sosis kalinligina getirin.

Biitlin bezelere ayni islemi yaptiktan sonra her birini 3[2ler cm pargalara ayirin.

Her 3[?ler cm lik pargayi iki elinizin parmak uglariyla hem yanlara dogru gekistirerek hem de tahtanin izerinde
ileri geri yuvarlayarak uzatin.

Uzunluklari 15 cm olana kadar yuvarlama iglemine devam edin.

Gubuk makarna haline gelen bu hamurlari emiz bir bezin tzerine sirasiyla dizin.

Bol tuzlu kaynar suda 15 dakika haglayin ve sizun.

Sosu igin, domateslerin kabuklarini soyun ve kiip seklinde dograyin.

Sos tenceresine margarini eritin ve domatesleri igine atin.

Domatesler yumusayincaya kadar orta isili ateste 10 dakika pigirin.

Domates salcasi, tuz, karabiber, ve kirmizi pulbiberi Gzerine ilave edip 2-3 dakika kaynatin ve ocaktan alin.
Sosu hasladiginiz makarnaya doékup karistirin.

Makarnay! servis tabagina alin.

Uzerine parmesan yada kasar peyniri serperek servis edin.
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