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IRMIK TATLISI

2 yumurta orta blyUkliikte bir tepsiye kirilir. Uzerine 2 bardak toz seker dokdilerek karigtirilir. Bir kase yogurt,
biraz karbonat, bir limon kabugdu rendesi eklenerek gene karisgtirilir. Sekerler eriyince tizerine yarim kilo irmik
dokulur. Kanstirilir. 10-15 dakika bekletilir. Tepsi 6nceden isitilmig firina surtltr. Ustd alti kizarincaya kadar
pisirilir. Bu arada bagka bir yerde surup yapilir. Sogutulur. Firindan ¢ikmis ilik tepsinin Ustiine dokdlir. Bigaklarla
karelere ayrilarak biraz bekletilip soguk servis yapilir.

Fotograf "OlurMuOlur" tarafindan génderildi. 10.02.2021
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