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IRMIK TATLISI

3 yumurta

3 corba kasigi tereyagi

1 cay bardadi pudra sekeri

1 cay bardagi irmik

1 ¢ay bardagi hindistancevizi
1 paket kabartma tozu

1 paket vanilya

Aldigi kadar un

Serbeti igin:

1su bardadi su ve toz seker

Karigtirma kabinda yumurtayi, tereyagini ve sekeri iyice yogurun. Uzerine irmik, hindistancevizi, kabartma tozu,
vanilya ve unu ekleyip hamuru ele yapismayacak kivama getirin. Yuvarlaklar yapip tepsiye dizin. Uzerine bolca
irmik serpin. 200 derecedeki firnda 25 dakika pisirin. Bu arada serbetini hazirlayin. Soguyan serbeti, tatli
sicakken azar azar dokin. Fazla yumusak olmadan, serbet hos bir islaklik verecektir. Isterseniz serbet
koymayabilirsiniz.

Fotograf "Doctor" tarafindan génderildi. 24.02.2022
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