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İRMİK TATLISI

50 Gr Sana Hamurişi
12 Yemek Kaşığı seker
1 Litre sut
9 Yemek Kaşığı irmik

TENCEREYE SÜTÜ İRMİĞİ ŞEKERİ VE MARGARİNİ EKLEYİP KISIK ATEŞTE MUHALLEBİ KIVAMINA
GELENE KADAR PİŞİRİYORUZ.PİŞTİKTEN SONRA TEPSININ ZEMININE YARISINI BOSALTIP UZERINE
KAKAOLU BİSKÜVİ YERLEŞTİRİP GERİ KALAN KISMINI DA EKLEDIKTEN SONRA BUZDOLABINA
KOYUP SOGUDUKTAN SONRA YİYEBİLİRSİNİZ.
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