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IRMIK TATLISI

Malzemeler

1 paket irmik

1 su bardag seker

1 paket kabartma tozu

1 su bardagi su

2,5 yemek kasigi yogurt

istege gbre badem

tahin

Serbeti igin:

2,5 su bardagi seker

2,5 su bardagi su

3-5 damla limon suyu

irmik, kabartma tozu ve sekeri karigtirin. Sonra bir bardak suyu ilave edip karigtirin. 25-30 cm'lik bir tepsinin igini
yag stirer gibi tahin strtin. Irmikli kangimi 6bek 6bek tepsiye dokip bir kagik yardimiyla tepsiye yayin fakat
bastirmayin. Bunu 7-8 saat bekletin. Sonra Ustline yodurt strtp sicak, firina sdrin. Ustiindeki yodurtlar cekmeye
baglayinca firndan gikarin ve isteginize kesim gekli verin (gizerek, bastirmadan)ve tekrar firina koyun, sonra
pembelesmeye baslayinca tekrar ¢ikarin ve ¢izmis oldugunuz yerlerden kesip firina koyun. lyice kizarinca
¢ikarin. Serbet soduk, tath sicak olarak tstline dokun.
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