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IRMIK TATLISI

Sevilay Ayglin

5 su bardagi sit

1,5 su bardagi seker

1 su bardagi irmik

1 adet limon kabugu rendesi

100 gr. margarin

1 paket vanilya

1 paket pinar labne

Renklendirmek icin; pembe gida boyasi ve kakao

Tencereye sit,seker, irmik ve limon kabugdu rendesini alip, karistirin. Ocagdin altini yakin ve tatliy| koyulasana
kadar karigtirarak pigirin. Altinin tutmamasina dikkat edin.

Ocagi kapattiktan sonra 1 paket pinar labne,yag ve vanilyayi ilave edin. Karigtira karistira yagin erimesini
saglayin.

Tatliy1 3 ayri kaba esit miktarda paylastirin. Birine pembe gida boyasi katip,karistirin. Digerine kakao katip,
karistinin. Digeride sade olarak kalsin ( resimlerdeki gibi ).

kalibi sudan gecirin ve tath hafif iidiktan sonra, ilk olarak pembe rengi dékin. Daha sonra sade olani,en sonda
kakaolu olani kaliba bogaltin. Her seferinde tatlyi kaliba glizelce yayin. Dolapta beklettikten sonra

Kalibi ters gevirip, tatlyi servis tabagina alin ve dilimleyerek servis edin. 3 renkli, gok hos ve glzel bir tatliniz
oldu.
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