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IRMIK TATLISI

3,5 bardak siit

5,5 kahve fincan1 irmik
5 ¢orba kasig1 tereyagi
5 tane yumurta

1 kahve kasi81 tuz
Surubu i¢in:

3 bardak toz seker

2,5 bardak su

2 tatl kagig1 limon

Bir tencereye su, toz seker ve limon suyu konularak tencere ates tizerine oturtulur. Bir kagikla karistirilarak seker
eritilir. Seker eriyince 10 dakika daha kaynatilip surup haline gelince, tencere atesten indirilir ve sogumaya birakilir.
Baska bir tencere alinir ve buna 6lgiilere gore siit, tereyagi ve tuz konularak kaynatilir. Kaynayinca buna irmik
serpilmek suretiyle ilave edilir ve hizla karistirmak suretiyle 10 dakika pisirilir. Tencere atesten indirilerek sogumaya
birakilir. irmikler 1lminca, igerisine yumurta kirilarak iyice yogrulur ve yumurtalar siitlii irmiklere yedirilir. Sonra
bundan ceviz kadar parcalar koparilarak once iki avucta yuvarlanir ve irmik hamurlar aralikli olarak tepsiye dizilir.
Tepsi firina siiriilerek hamurlarin {izeri pembelesinceye kadar yarim saat pisirilir. Sonra tepsi firindan alinarak {izerine,
bir tarafta hazirlanan suruplar dokiiliir. Ayni1 tepsi yeniden firina salinarak 10 dakika daha pisirilir. Tepsi firindan
cikarilir, sogutulur ve tabaklara alinarak servis yapilir.
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