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IRMIK TATLISI

Malzeme:

350 gr irmik

4 yumurta

50 gr tereyagdi

750 gr sit

1 cay kasigi tuz
Surubu:

5 bardak seker

4 bardak su

2 tath kasigi limon suyu

Yapiligt:

Bir tencereye su ve seker koyup kaynatin. Ocaktan indirince limon suyunu ilave edin.

Bagska bir tencereye 750 gr sUt, tuz, tereyadi koyarak kaynamaya birakin. Stt kaynayinca buna serpmek
suretiyle irmik ilave ederek sutll irmik sibca bir hale gelinceye kadar orta ateste hizlica karistirmak suretiyle
asag@i yukari 10 dakika kadar pisirin. Tencereyi atesten alarak hamuru ilinmaya birakin. Hamur ilininca
yumurtalari teker teker ilave ederek iyice yogurarak yumurtalari hamura yedirin. Elde edilen bu hamurdan iri
ceviz blyukliginde pargalar kopararak avug iginde yuvarlayarak Ustlerini hafifge bastirmak suretiyle bunlar
yassilltin. Sonra birer parmak ara ile igi yaglanmis iki tepsiye siraladiktan sonra bunlari firina sirerek hamurlarin
Uzeri iyice pembe bir renk alincaya kadar pisirin. Sonra her iki tepside pismis olan bu sicak hamurlari bir tepsiye
alarak Ustlerine sogumaya biraktiimiz surubu katarak, sonra da bu suraplu hamurlar tekrar firina birakin.
Sonra tepsiyi firindan alarak tatlyi tepsiden ¢ikararak servis tabagina yerlestirin.

ML® Visneli irmik Taths! icin tiklayinML® Kakaolu Visneli irmik Tatlis! icin tiklayin

© lezzetler.com tarif n0:23935 « adi:IRMIK TATLISI « génderen:sikemperver « indirme tarihi:19.09.2024 - 09:01


https://lezzetler.com
https://banuatabay.com
https://lezzetler.com
https://lezzetler.com/irmik-tatlisi-vt6027
https://tr.ml.md/visneli-irmik-tatlisi-vt902
https://tr.ml.md/kakaolu-visneli-irmik-tatlisi-vt1518
http://www.tcpdf.org

