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IRMIK TATLISI

Malzeme:

5,5 fincan irmik

10 fincan sit

1,5 fincan tuzsuz tereyagi
5 adet yumurta

1 tutam tuz

Surubu:

3 su bardagi seker

2,5 su bardagi su

4-5 damla limon

Yapiligt:

Serbeti koyuca olacak sekilde kaynatip, sogumaya birakin. Sttt kaynatip, i¢ine bir tutam tuzu katin. Ve hizlica
irmigi bosgaltip, kanstirin. 10-15 dakika pigirin. lininca yumurtalari teker teker kirip, yedirin. Hamuru yogurup,
yuvarlak sekil verin ve bastirin. Yaglanmis tepsiye dokup, firina verin. Ustl pembelesinceye kadar pisirin. Sicak
iken Uzerine soguk surubu dokip, 10-15 dakika tekrar firinda tutun. Gikarip, soguyunca servis yapin.

ML® Portakalli irmik Tatlst icin tiklayin
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