B

—
i
4 &

r ™
"
é%@j Yiyiniz i¢iniz ancak israf etmeyiniz (Araf 31)
' ' Banu Atabay'in lezzetler.com Yemek Tarifleri Sitesi

IRMIK TATLISI

1 su bardagi irmik
3 su bardagi sit

3 kasik tereyagi

3 adet yumurta
Surubu:

3 su bardagi seker
2,5 su bardagi su

St ile yagr bir tencerede kaynatin. irmigi yavasca karistirarak ilave edin. 10-15 dakika pisirin. llimaya birakin.
Daha sonra icine, sirayla yumurtalar yedirerek kirin. Yogurup, yuvarlak sekil verin. Uzerini bastirip firina verin.
CGikinca Uzerine soguk serbeti dékin.

ML® Cilekli irmik Tatlist icin tiklayin

ML® Sakizli irmik Tatlisi (gérsel)
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