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IRMIKLI SERBETLI TATLI

2.5 cay bardagi irmik
2 ¢ay bardagi un

2 yemek kagidi targin
1 cay bardagi yogurt

1 cay bardagi sivi yag
1 yumurta

1 paket kabartma tozu
Serbeti igin:

2.5 bardak su

2.5 bardak seker

Ik olarak seker ve suyu kaynatarak serbetini hazirliyoruz. Serbet kaynarken yogurt, sivi yagd, yumurta, targin,
irmik, un ve kabartma tozu ile yumusak bir hamur yoduruyoruz. Hamuru ceviz biyUkliginde kurabiye gibi
sekillendirerek tepsiye diziyoruz. Daha sonra 170 derece firinda pisiriyoruz. Sicak firindan ¢ikan kurabiyelerin
Uzerine Iliyan serbeti doklyoruz ve serbetini cekmesini bekliyoruz.
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