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IRMIK TATLISI

3 yumurta

1 su bardagi un

1 su bardagi seker

1 su bardag yogdurt

1, 5 su bardagi irmik
Yarim su bardag@i sivi yag
1 cay kasigi karbonat veya 1 paket kabartma tozu
Serbeti igin:

3 su bardagi seker

3,5 su bardagi su

5-6 damla limon suyu

ilk 6nce yumurtalarimizi 1-2 dakika kadar mikserle girpin Ardindan sekeri ekleyip yumurta kokmamasi igin 5
dakika daha iyice ¢irpin.

Daha sonra diger malzemeleri ekleyip tekrar ¢irpin.

Kullanacaginiz kare ya da yuvarlak borcami sivi yag ile yaglayin.

Onceden isitilmig 170 derece firinda yaklasik 30 dakika kontrolli bir sekilde pisirin.

Uzerini hindistancevizi ya da badem ile stsleyebilirsiniz.
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