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IRMIK TATLISI

500 gr. irmik

1 su bardagi toz seker
2 yumurta

1 su bardag siviyag

1 su bardag yogdurt

1 su barda@i Hindistan cevizi
1 paket kabartma tozu
1 paket vanilya

2 ¢corba kasigi un
Hindistancevizi
Serbeti Igin:

3 su bardagi toz seker
3 su bardagi su

Yarim limon

Oncelikle tathinin serbeti hazirlanir.

Malzemeler bir tencerede kaynatilir ve sogumaya birakilir.

Bir kabin igerisine yumurtalar alinir ve girpilir.

Igerisine; seker, un, kabartma tozu, vanilya, Hindistan cevizi ve irmik ilave edilip yogurulur.

Yaglanmig yuvarlak cam bir firin kabinin i¢erisine bogaltilir ve hamur yaydirilir.

180°C de firinda pisirilir.

Firindan ¢ikarilir ve bir kag dakika sonra serbetin bir kismi dokulir, kalan kismi da serbet gekince ilave edilir.
Uzerine hindistanceviziyle servise hazirdir.
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