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IRMIK TATLISI

1 adet yumurta

1 cay bardag! yogurt

1 cay bardagi siviyag

1 su bardag@i irmik

1 su bardagindan biraz fazla un
1 paket sekerli vanilin

1 paket kabartma tozu
1 cay kasigindan az tuz
Serbet igin:

2 su bardagi toz seker
2 su bardagi su

2 damla limon suyu

Serbeti igin su ve sekeri bir tencereye alin. Seker eriyinceye kadar karistirarak pisirin. 1-2 dakika kaynattiktan
sonra limon suyunu ekleyin ve ocaktan alin.

Hamur malzemelerinin tamamini bir yogurma kabina alin. Pirizsuz bir kivam alincaya kadar yogurun.
Yogurdugunuz hamurdan ceviz buyukliginde parcalar ayirin. Tepsiye araliklarla dizin. Kli¢ik bir kapak ya da
krema sikma duyunun arkasi ile Gzerlerine sekil verin.

180 derece 6nceden isitilmig firinda kizarincaya kadar pisirin.

Firnndan aldiginiz sicak tatlinin Gizerine soguk serbeti gezdirin. Serbeti gekip soguyan tatlilari servis yapin.
Uzerini fistikla stsleyebilirsiniz.
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