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IRMIK TATLISI

1 cay bardagi sivi yag
1 adet yumurta

1 cay bardagi yogurt
1 su bardagi irmik

1 su bardagi un

1 paket vanilya

1 paket kabartma tozu
Tuz

Serbeti igin:

2 su bardagi seker

2 su bardagi su

2 damla limon suyu

ilk olarak tatlinin serbetini hazirlayin.

Su ve sekeri bir tencerede karistirip kaynatin.

5 dakika kadar kaynattiktan sonra limon suyunu ekleyip ocaktan alin.

Yumurta, yogurt, sivi yag, tuz, irmik ve vanilyayi bir kasede karigtirin.

Uzerine kabartma tozu ve unu yavas yavas ekleyin.

Purtzsiz kivamda bir hamur elde edene kadar yodurun.

Hamurunuzdan ceviz biyUklUiginde pargalar alip firin tepsisine dizin.

Firnna verip 180 derecede kizarana kadar 25-30 dakika pisirin.

Finndan ¢ikardiktan sonra soguk serbeti Gzerine gezdirin.

Serbetini gektikten sonra dilerseniz tzerini antepfistidi ile sisleyip servis edebilirsiniz.
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