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IRMIK TATLISI

2 yumurta

1 su bardagi seker

1 su bardag yogdurt

1 cay bardagi siviyag
1 su bardag@i irmik

1 su bardagi un

1 kabartma tozu
Serbet igin:

3 su bardagi seker

4 su bardagi su

Yumurtay toz sekerle birlikte ¢irpalim diger malzemeleri ekleyelim. Un miktarini gerekirse azaltalim veya
gogaltalim kivamini ayarlamak i¢in. Hamuru yaglanmig dikddrtgen borcama dokip dnceden i1sinmig 200 dc
firnda pigirelim. Firindan ¢ikarip sogumaya birakalim. Tatlimiz sogurken bizde serbetini hazirlayalim. Tencereye
seker ve suyu alip 15 dakika kadar kaynatalim ve soguyan tatlimizin tGizerine dékup iyice gekmesini bekleyelim.
Daha sonra dilimleyerek servis yapalim.
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