%ﬁb Yiyiniz i¢iniz ancak israf etmeyiniz (Araf 31)
y

Banu Atabay'in lezzetler.com Yemek Tarifleri Sitesi

IRMIK TATLISI

https://www.elele.com.tr

4 su bardag stit

1 su bardagi irmik

1.5 su bardagi toz seker
3 yemek kasidi hindistancevizi
1 paket vanilya

Sosu igin:

100 ml krema

100 gr bitter cikolata
Uzeri icin:

Bitter ¢ikolata

Beyaz cikolata

Bir tencerede sit, irmik, toz seker, hindistancevizi ve vanilyayi orta ateste surekli karistirarak pigirin.
Kaynamaya baglayinca ocagin altini kapatip servis yapacaginiz, suyla hafif islatimig kaliba bogaltip buzdolabina
alin. Sosu igin, kremay! bir kapta isitip ocagin altini kapatin. Igine ufak dogranmis bitter gikolatayi ilave edip
eriyene kadar karistirin. Buzdolabinda soduttugunuz irmik tatlisini servis tabagina alip, sosu tizerine dékin.
Rendelenmis ¢ikolata pargalariyla stisleyerek servis yapin.
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