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IRMIK TATLISI

Arzu Batur

3 adet yumurta

1 bardak toz seker
1 bardak irmik

1 bardak un

1 bardak sut

2 paket kabartma tozu
1 paket vanilya
Serbet igin:

4 bardak su

2 bardak toz seker
Y2 adet Limon

Derin bir kapta yumurta ve sekeri kdpirene kadar ¢irpalim. Sirasiyla un siit ve irmik ilave edilip karigtirilir.
Kabartma tozu ve vanilya ilave edilir 2 veya 3 dk. kadar karistirilir. 2 veya 3 damla zeytinyadi ilave edilip tekrar
kanistirilir. Cam tepesi yaglanip karigim dokulir. 150 derecede 1sinmis firnda 25 dk. pisirmeye alinip sogumaya
birakilir. Su ve seker karisimi kaynatilip limon suyu ilave edilir. llik olunca cam tepsideki karisima dokdlir. 2 saat
sonra servise hazirdir.
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