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IRMIK TATLISI (OSMANLI RAMAZAN)

TC Kulttr Bakanlgi

YUz dirhem miktari rugan-1 sadeyi tencerede yakip bayadi Gaziler helvasi meyanesi gibi yarim kiyye irmidi azar
azar koyarak karistirir iken yirmi bes dirhem kadar i¢ kabudu soyulmus badem dabhi ilave ile bademler kizarinca
pisirildikte yarim kiyye su ile kaynamis yarim kiyye dahi st ikisi dahi kaynar oldugu halde is bu meyanenin

Uzerine de’faten koyup karistirip kapagini kapayalar.Bir zeyrek meksden sonra Gizerine gulsuyu serpip tabagda
vaz ve Uzerine bol toz sekeri ekip tenavdl buyrula.

ML® Karamelli irmik Tatls! icin tiklayin
ML® Meyveli Irmik Tatlisi icin tiklayin
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